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MACHT MIT BEIM KLIMASCHUTZ
IN DER MENSA!
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DU HAST DIE WAHL!

Quelle: eaternity

200 g

frittierte
Tiefkühlpommes

200 g

frische
Kartoffelspalten

aus dem Backofen

CO2

Ausstoß

210 g

Quelle: eaternity

CO2

Ausstoß

1232 g

ODER

Lieber

frisch
als frittiert!

Das ist lecker und 
gut fürs Klima!
Von der Kartoffel bis zur Pommes sind es viele Schritte: 
schälen, schneiden, blanchieren, trocknen, frittieren, 
tiefkühlen, transportieren und wieder frittieren. Jeder 
Verarbeitungsschritt belastet das Klima.  


